
Brunch

Drinks
Bellini  20

Bloody Mary  18

Espresso Martini  19

Mimosa  22

Juices
Morning Booster  13 

Avocado, Spinat 
Apfel, Ingwer, Zitrone

Ingwer Zitronen Shot  9

Bubbles
Philipponnat Brut  23

André Clouet  28 
Rosé Brut

Grand Siècle  45 
Itération 26, Laurent-Perrier

Bagels & Bread
Lachs Bagel  29 

+ Eggs ab  9

Rührei Bagel  22 
Speck, Cheddar

Avocado Toast  24 
Tomaten, Chili Flocken 

+ Eggs ab  9

Bowls
Chia  25 

Hafermilch, Mangopüree 
Ananas, Kiwi

Birchermüesli  17

Sweets
French Toast  22 

Zopf, Ahornsirup

Schokoladenmousse  16 
Classic 1844

Vanille Cheesecake  21 
Beeren

Eggs
Omelette  20

1 Spiegelei  9 
2 Spiegeleier  18 
3 Spiegeleier  27

Rührei  18

Viennoiserie
Laugengipfeli  4

Pralinen Croissant  5

Mandelstange  6

Starters
Chef‘s Rinds Tatar mit Rum  36/49

mit 5gr Kaviar  +8

Mozzarella  27 
Rucola, Tomate

Chef‘s Salat  19/29 
Blattsalate, Avocado  

Datterini Tomaten, Ei
Speck, Croûtons  

Pommery-Senf-Vinaigrette

Käse Variation  19/29

Chef de cuisine: Olivier Rais
CHF / inkl. 8.1% MwSt.

Allergene & Deklarationen:
Unsere Servicemitarbeiter geben Ihnen gerne exakte Auskunft über Allergene und Deklarationen unserer Speisen.


